
OLIEDDU
Monocultivar Bosana
2WWHQXWR�LQ�SXUH]]D�GDOOD�FXOWLYDU�ERVDQD��XQD�SLFFROD�ROLYD�
WLSLFD�GHOOD�QRVWUD�LVROD�UDFFROWD�DOOͳLQL]LR�GHOOD�VXD�PDWXUD]LR-
QH��(VWUDWWR�D�IUHGGR��GDO�FDUDWWHUH�GHFLVR�H�LQWHQVR��ª�XQ�οHUR�
UDSSUHVHQWDQWH�GHOOH�QRVWUH�HFFHOOHQ]H�HG�ª�SHUIHWWR�DQFKH�
per  i palati più esigenti.

E’ l’olio giusto per condire tutti i piatti, da quelli più semplici 
a quelli più elaborati e intensi, conferendo quel tocco
FKH� VWX]]LFD� � LO� SDODWR� VHQ]D� VWUDYROJHUH� LO� VDSRUH�

Cultivar: Bosana.
Estrazione: A freddo dopo 8 ore dalla raccolta.
Colore: Verde tendente al giallo oro.
Profumo: Intenso, di oliva verde, con netto sentore di cardo e 
carciofo e pepe nero.
Gusto: Ampio, avvolgente, gradevolmente amaro e con note 
piccanti.

Disponibile in:
Bottiglia: 0.25L - 0,50L




